VOLARE

EST RISTORANTE 2008

MENUKARTE






Herzlich Willkommen!

Wir freuen uns sehr, Sie bei uns begruBen zu
duarfen und wiunschen Ihnen einen genussvollen
Aufenthalt und guten Appetit.

lhr Volare Team



—

&
APERITIVO
GLAS PROSECCO 790 €
MARTINI BIANCO 790 €
GIN TONIC 8,90 €
GIN ALLA CHEF 990 €
NEGRONI @ 990 €
ESPRESSO-MARTINI 8,90 €
LIMONCELLO SPRITZ 8,90 €
LIMONCELLO PINK GRAPEFRUIT 990 €
CAMPARI SPRITZ 8,90 €
CAMPARI SODA 790 €
=
DIGESTIF
CHIVAS REGAL 12 JAHRE 2 cl 6,90 €
CHIVAS REGAL 18 JAHRE 2 cl 10,90 €
TANQUERAY GIN 2 cl 3,90 €
9 MILE VODKA 2 cl 3,90 €
NONINO GRAPPA LO MERLOT MONIVITIGNO 2 cl 6,90 €
NONINO GRAPPA VUISINAR RISERVA 2 cl 590€
LIMONCELLO 2 cl 3,90 €
LIMONCELLO CREMA 2 cl 490 €
AVERNA 2 cl 3,90 €
RAMAZZOTTI 2 cl 3,90 €
SAMBUCA MOLINARI 2 cl 3,90 €
MARSALA CREMOVO 2 cl 3,90 €

'Farbstoffe *koffeinhaltig SuBungsmittel “Antioxidationsmittel Schininhaltig
¢Stabilisatoren ’Saurungsmittel/Saureregulatoren



BIERE

SPATEN HELL

SPATEN MUNCHNER RADLER SUSS @ 0,51
SPATEN MUNCHNER RADLER SAUER 0,51
SPATEN MUNCHNER HELLES VOM FASS 0,51
FRANZISKANER

FRANZISKANER WEISSBIER 0,51
FRANZISKANER WEISSBIER ALKOHOLFREI 0,51
FRANZISKANER WEISSBIER DUNKEL 0,51
FRANZISKANER RUSSE SUSS @ 0,51
FRANZISKANER RUSSE SAUER 0,51
PILS

CORONA EXTRA 0,331
CORONA CERO (0,0 %) 0,331
PILS VOM FASS (BUDWEISER) 0,331
BECKS BLUE ALKOHOLFRE!I 0,331

'Farbstoffe Z2koffeinhaltig

3SuBungsmittel “Antioxidationsmittel *chininhaltig

¢Stabilisatoren ’Saurungsmittel/Saureregulatoren

520€
520€
520€

4,90 €
4,90 €
4,90 €
4,90 €
4,90 €

3,90 €
3,90 €
4,20 €
3,90 €



¢

ALKOHOLFREIE GETRANKE

WASSER

ACQUA MORELLI NATURALE 0,251
ACQUA MORELLI NATURALE 0,751
ACQUA MORELLI FRIZZANTE 0,251
ACQUA MORELLI FRIZZANTE 0,751
TAFELWASSER 0,251
TAFELWASSER 0,51
SOFT DRINKS

COCA COLA 29 0,331
COCA COLA ZERQ @234 0,331
SPRITE 0,331
FANTA @ 0,331
MEZZO MIX @27 0,331
GOLDBERG BITTER LEMON @& 0,21
GOLDBERG GINGER ALE @ 0,21
GOLDBERG TONIC WATER ©® 0,21
FUZE TEA @349 0,251

Pfirsich, Zitrone

SAFTE

SAFTE GRANINI 0,251
Maracuja, Johannisbeere, Apfelsaft

SAFTSCHORLE 0,41

Maracuja, Johannisbeere, Apfelsaft,
Holunderschorle

VIO BIO LIMO ZITRONE/LIMETTE “® 0,331

'Farbstoffe Zkoffeinhaltig *StGBungsmittel “Antioxidationsmittel schininhaltig
¢Stabilisatoren ’Saurungsmittel/Saureregulatoren

3,90 €
6,90 €
3,90 €
6,90 €
290 €
4,90 €

3,90 €
3,90 €
3,90 €
3,90 €
3,90 €
290€
290€
290€
3,90 €

290 €

490 €

3,90 €



WARME GETRANKE

ESPRESSO

ESPRESSO 320€
ESPRESSO MACCHIATO 3,70 €
ESPRESSO DOPPIO 540 €
ESPRESSO DOPPIO MACCHIATO 590¢€
ESPRESSO AFFOGATO 6,40 €
ESPRESSO CORRETTO 6,90 €
mit Grappa

KAFFEE & MEHR

KAFFEE CREMA 4,20 €
CAPPUCCINO 4,90 €
LATTE MACCHIATO 590€
TEE 3,90 €

verschiedene Sorten



WEINE & PROSECCO

WEISSWEINE

WEISSWEINSCHORLE SUSS
WEISSWEINSCHORLE SAUER

HAUSWEIN WEISS
SCAVI & RAY, VENETIEN /1T

mild / weich / unaufdringlich

CHARDONNAY-GRECHETTO BREZZA
LUNGAROTTI, UMBRIEN 7/ IT

zitrusfruchtig / suffig / mediterran

GRAUBURGUNDER QW TROCKEN
REGIONAL VOM BODENSEE

elegant / saftig / ausgewogen

MULLER-THURGAU QW TROCKEN
REGIONAL VOM BODENSEE

frisch / fruchtig / harmonisch

0,21
0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

790 €
790 €

990 €

8,90 €

8,90 €

8,90 €



WEINE & PROSECCO

ROSEWEINE

ROSE QW TROCKEN 0,21
REGIONAL VOM BODENSEE
zart / blumig / harmonisch

BARDOLINO CHIARETTO ROSE DOC 0,21
C. & G.Marano, VENETIEN /T
edel / vielschichtig / feinfruchtig

ROSESCHORLE 0,21

SUB oder Sauer

ROTWEINE

ROTWEINSCHORLE SUSS 0,21
ROTWEINSCHORLE SAUER 0,21
HAUSWEIN ROT 0,21

SCAVI & RAY, VENETIEN / IT
weich / fruchtbetont / rund

SPATBURGUNDER QW TROCKEN 0,21
REGIONAL VOM BODENSEE
beerig / samtig / ausgewogen

BARBERA D"ASTI DOCG 021
PICO MACCARIO, PIEMONT /IT
kirschfruchtig / rund / elegant

SANGIOVESE TOSCANA IGT 0,21
CAPARZO, TOSKANA / IT
wurtig / weich / mediterran

PROSECCO & SEKT

SCAVI & RAY PROSECCO SPUMANTE DOC 0,751
ICE PRESTIGE SCAVI & RAY 0,751

8,90 €

8,90 €

790 €

8,90 €
8,90 €

990 €

8,90 €

10,90 €

8,90 €

32,90 €
39,90 €









Haben Sie Appetilt?

Bei uns gibt's hausgemachten Genuss -
frisch, lecker und mit Liebe zubereitet

Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bifte an unser Servicepersonal.



ANTIPASTI & VORSPEISEN

BRUSCHETTA 12,90 €
Mozzarella, Fleischtomaten, Basilikum, Knoblauch, Rucola & Parmesan
CARPACCIO ALL'ITALIANA 18,90 €

Rohes Rinderfilet ,italienischer Art”, fein geschnitten, mit frischen
Champignons, Rucola, Parmesan und Truffeld| 234

VITELLO TONNATO 1790 €

Kalbsfleisch, fein geschnitten, in einer Thunfischcreme
mit Kirschtomaten und Kapern 234

TARTARE DI MANZO ALL'ITALIANA 18,90 €

Fein gehacktes Rindertatar vom Filet, angerichtet mit Kapern,
Schalotten und einem Hauch Olivendl

CARPACCIO CON BRESAOLA 1990 €

Carpaccio aus luftgetrocknetem italienischem Rinderfilet mit
Truffel6l-Zitronenmarinade und rosa Pfeffer, garniert mit
Burrata, Rucola und Parmesan

ANTIPASTI VOLARE 2490 €
Gemischte Vorspeisenplatte (fur 2 Personen)
CARPACCIO DI SALMONE 18,90 €

Lachs, feingeschnitten, in einer Olivendl-Zitronenmarinade
und rosa Pfeffer, garniert mit Garnelen, Truffeldl, Rucola und Parmesan

HAUSGEMACHTE SUPPEN

CREMA DI POMODORO 990€

Tomatencremesuppe mit frischem Basilikum und Parmesan

ZUPPA DI PESCE 15,90 €

[talienische Fischsuppe mit Scampi, Zander & Garnelen

ZUPPA DI PARMIGIANO 11,90 €

Italienische Parmesancremesuppe

'Farbstoffe 2mit Konservierungsstoffen 3mit Antioxidationsmittel “mit Geschmacksverstarker
Sgeschwarzt



SALATE

INSALATINA MISTA

Kleiner gemischter Salat

INSALATA DI CETRIOLI

Gurkensalat mit roten Zwiebeln

INSALATA DI POMODORI

Tomatensalat mit roten Zwiebeln

INSALATAVOLARE

Salatvariation mit gegrillten Hahnchenbruststreifen
und gebratenen Champignons

INSALATA DI SALMONE

Salatvariation mit gegrillten Lachsfiletstreifen
und gebratenen Champignons

INSALATA CON SCAMPI E GAMBERETT!
Salatvariation mit gegrillten Scampi, gegrillten Garnelen
und gebratenen Champignons

INSALATA DI LUCIOPERCA E FUNGHI
Salatvariation mit gegrillten Zanderfiletstreifen

und gebratenen Champignons

INSALATA CON MANZO E FUNGHI

Salatvariation mit gegrillten Rinderfiletstreifen
und gebratenen Champignons

*Alle Salate werden nach Wunsch mit hausgemachten

Balsamico- oder Joghurtdressing serviert.

6,90 €

7,90 €

790 €

1750 €

18,90 €

19,90 €

18,90 €

19,90 €



SPECIALITA DI PASTA

SPAGHETTI AGLIO OLIO E PEPERONCINO

Spaghetti mit Olivendl, Knoblauch, Kirschtomaten
und Parmesan (scharf)

PENNETTE ARRABBIATA

Pennette mit Knoblauch und Olivendl in einer scharfen
TomatencremesoBe, mit Kirschtomaten und Parmesan verfeinert
PENNETTE ZUCCHINI E GAMBERETTI

Pennette mit gebratenen Garnelen, frischen Zucchini und Kirschtomaten,
in einer HummercremesoBe, garniert mit Parmesan

LINGUINE AL SALMONE

Linguine mit gebratenen Lachsfiletwurfeln,
in einer HummercremesoBe, garniert mit Parmesan

LINGUINE VOLARE

Linguine mit gebratenen Hahnchenwdurfeln und Champignons in einer
CognaccremesoBe, garniert mit Parmesan

LINGUINE IMPERIALE

Linguine mit Zander & Garnelen in einer HummercremesoBe,
garniert mit gegrillten Scampi

LINGUINE NERO DI SEPIA

Schwarze Linguine mit gebratenen Garnelen, Kirschtomaten und Basilikum,
in einer SafrancremesoBe, garniert mit gegrillten Scampi

LINGUINE CON MANZO E FUNGHI

Linguine mit gebratenen Rinderfiletwurfeln und frischen
Champignons in einer CocktailtomatensoBe, garniert mit Parmesan

SPAGHETTI AGLIO OLIO E GAMBERETTI

Spaghetti mit Olivendl, Knoblauch, Kirschtomaten, frischem
Rucola, gegrillten Garnelen, Pinienkernen und Parmesan (scharf)

GIGANTI Al PORCINI

Gefullte Nudeln mit Steinpilzen und Ricotta, in einer feinen TruffelcremesoBe,
garniert mit Kirschtomaten, Rucola und Parmesan

14,90 €

15,90 €

1790 €

18,90 €

1790 €

20,50 €

22,90 €

20,50 €

19,50 €

18,90 €



PINSA LUNGO

Tomaten, Mozzarella, Kirschtomaten, Knoblauch und Olivenol
PINSA FUNGHI

Tomaten, Mozzarella und frische Champignons

PINSA MARGHERITA

Tomaten, Mozzarella und Oregano

PINSATONNO E CIPOLLA

Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, rote Zwiebel

PINSA NAPOLI ®

Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Kapern und Oliven
PINSA DIAVOLA (23
Tomaten, Mozzarella, italienische scharfe Salami und frische Paprika

PINSA VEGETARIANA

Tomaten, Mozzarella, gebratenem Gemuse, Rucola und Parmesan
(vegetarisch)

PINSA PROSCIUTTO DI PARMA

Tomaten, Mozzarella, Parmaschinken, mit Rucola
und Parmesan garniert

PINSA BRESAOLA DI BURRATA

Tomaten, Mozzarella, luftgetrocknetem italienischen Rinderfilet, Rucola,
Burrata & Parmesan

FUR UNSERE KLEINEN GASTE
PINSA MARGHERITA

Tomaten, Mozzarella und Oregano

PINSA FUNGHI

Tomaten, Mozzarella und frische Champignons

KINDERPUTENSCHNITZEL MIT POMMES
PENNE NAPOLI

Pennette mit TomatensoBe

10,50 €

13,90 €

12,90 €

15,90 €

15,90 €

15,90 €

16,90 €

16,90 €

1790 €

8,90 €

9,90 €

13,90 €
9,90 €

'Farbstoffe ?mit Konservierungsstoffen *mit Antioxidationsmittel “mit Geschmacksverstarker

Sgeschwarzt



SPECIALITA DI CARNE

FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA

Rinderfilet vom Grill mit frischem Rosmarin und
Krauterbutter, serviert mit Mini-Bratkartoffeln

FILETTO DI MANZO AL PEPE VERDE

Rinderfilet vom Grill mit griinem Pfeffer in einer
CognaccremesoBe, serviert mit Mini-Bratkartoffeln

ROASTBEEF ALLA GRIGLIA

Gegrilltes Roastbeef, mit knusprigen Mini-Bratkartoffeln,
serviert mit Krauterbutter und Rosmarin

SPECIALITA DI PESCE

FILETTO DI LUCIOPERCA ALLA GRIGLIA

Zanderfilet vom Girill, serviert mit
italienischem Parmesan-Risotto oder frisch gebratenem Gemuse

SCAMPI ALLA GRIGLIA

Scampi vom Grill, serviert mit
italienischem Parmesan-Risotto oder frisch gebratenem Gemuse

SALMONE ALLA GRIGLIA

Lachsfilet vom Girill, serviert mit
italienischem Parmesan-Risotto oder frisch gebratenem Gemuse

GRIGLIATA DI PESCE

Gemischte Fischplatte vom Girill, serviert mit
italienischem Parmesan-Risotto oder frisch gebratenem Gemuse

3990 €

42,90 €

33,920 €

2590€

3290€

30,90 €

36,90 €



Noch Platz fur SulRes?

TIRAMISU

Hausgemachtes Tiramisu

PANNA COTTA

Hausgemachtes Panna Cotta

CREME BRULEE

Samtige Vanillecreme unter einer knusprigen
Karamellkruste

990 €

8,90 €

9,90 €









